
Para más información 
Porter Novelli España 

Madrid                           Valencia 
Rocío López/ Jaime Solís                    Marisa Ortega / Juan Ivars 
91.702.73.00 / 620.22.64.28              96.394.39.42/659.40.6053 

www.natraceuticals.com 

 
 

 
 
 

Natraceutical solicita la patente del CV-10 
 

La nueva patente no estaba prevista en el plan de negocio inicial 
 
 
Madrid / Valencia, 23 de Diciembre de 2004.- Natraceutical ha solicitado la patente 
para su gama de productos CV-10, con lo que suma el quinto proceso de solicitud 
desde enero de 2004. Antes de que termine el año, Natraceutical añade una nueva 
patente a las previstas inicialmente en el plan de negocio. 
 
El CV-10 constituye un proceso innovador para adicionar antioxidantes naturales en 
productos fabricados a base de grasas comestibles, como por ejemplo margarinas, 
mantequillas y aceites de aplicación en alimentación, cosmética y farmacia. 
 
En el mercado de alimentos, cosmética y farmacia es muy difícil encontrar 
antioxidantes naturales para ser aplicados en fases grasas a excepción de la Vitamina 
E. La tecnología desarrollada por Natraceutical para la gama de productos CV-10 
permite la adición de antioxidantes comúnmente solubles en agua, como por ejemplo 
la vitamina C y polifenoles, en muchos productos de matriz grasa, dando por tanto a 
estos compuestos un abanico de aplicación mucho mayor. Natraceutical da un paso 
más en el desarrollo e innovación de antioxidantes naturales y completa la gama de 
aplicaciones de estos compuestos activos. 
 
Los antioxidantes desarrollados por Natraceutical se obtienen a partir de extractos 
naturales y confieren al producto propiedades beneficiosas para la salud; favoreciendo 
la disminución de riesgos cardiovasculares, reduciendo el stress oxidativo, mitigando 
el riesgo de arterosclerosis y activando la relajación vascular. Además, a través de la 
disminución de la oxidación de lípidos y debido a la probada actividad antimicrobiana 
que presentan muchos de estos compuestos, son coadyuvantes tecnológicos que 
prolongan la vida útil de los alimentos. 
 
Esta innovación ha sido posible gracias al uso de tecnologías avanzadas que permiten 
fijar los compuestos activos en matrices grasas utilizando ingredientes 100% 
naturales. Natraceutical posee un sólido know how en tecnologías “limpias” para la 
elaboración de componentes activos a partir de materias primas en las que el Grupo 
Natra tiene una experiencia acumulada de más de 60 años.   


